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	Charles DURAND
1766 -1854



Né à Alès le 12 juin 1766, mort à Nîmes le 26 mars1854.
Il commence à 13 ans, auprès de l'évêque d'Alès, une carrière de cuisinier qui lui apportera la notoriété. Il entre au service du marquis de Cassagnoles, puis de l'évêque de Nîmes, Mgr de Balore. 
Lors des Etats de Languedoc, il travaille au service des plus grands à Montpellier. 
En 1785, il s'illustre en faisant, en extra, le repas de mariage du neveu du bailli de Suffren-Saint-Tropez. 
A 20 ans, il part exercer son art dans diverses régions, puis revient à Alès en 1790 où il ouvre un restaurant à son nom, puis s'établit à Nîmes. Il accepte la proposition d'association du prestigieux cuisinier  Audibal. En désaccord, ils deviennent rivaux et Charles Durand s'établit à l'Hôtel du Midi, square de la Couronne. 
Il fait paraître sous le titre « Le cuisinier Durand » un ouvrage qui constitue un des premiers livres de cuisine, plusieurs fois réédité et constamment plagié.
Charles Durand est considéré comme l'inventeur français de la pâte feuilletée ; on lui attribue la paternité des pâtés nîmois.
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